
NOTA INFORMATIVA BANCHETTI
Da Pasqua 2012 a Pasqua 2013

Menù proposti:
Il Ristorante da Paniga, dopo oltre 50 anni di esperienza nella ristorazione e
soprattutto nell’organizzazione di ricevimenti nuziali, con rinnovato entusiasmo e
passione, Vi propone alcuni esempi di menù che spaziano dal tradizionale
all’innovativo, fino al menù dinamico, da piatti semplici ma di buona qualità a scelte
più raffinate di alto livello gastronomico e coreografico.

Le nostre proposte sono solo degli esempi, quindi avete la possibilità di cambiare e
modificare i piatti e i vini da Voi non graditi, per ottenere un menù personalizzato, nel
rispetto della nostra tradizione e garantendo la qualità nel giusto rapporto con il
prezzo. A questo fine troverete una lista di varianti, con le quali potrete comporre il
Vostro menù ideale, per farci capire le Vostre esigenze ed aiutarVi nella stesura del
menù definitivo.
(Alcune varianti possono influire in più o in meno nella determinazione del prezzo).

Nell’eventualità di un prolungamento della festa di nozze alla sera, possiamo
sottoporvi varie soluzioni e preventivi su misura per Voi.

Il prezzo comprende:
Menù a vostra scelta da €. 65,00 a €. 85,00 comprensivi di:
- Buffet di aperitivi di benvenuto
- Dolce nuziale personalizzato (vedi elenco)
- Vini e spumanti senza vincoli quantitativi
- Bibite, angolo dei liquori dopo il caffè (grappe di monovitigno, amari, limoncello)
- Cartoncini menù personalizzati per ogni invitato
- I.V.A. 10% e servizio
- Disposizione della sala con tavoli di varie tipologie
- Tovaglie nei colori specificati ed eventuali coprisedia
- Tableau mariage
- Pedane per musicisti

Pratichiamo lo sconto del 50% ai bambini fino ai 10 anni  e non conteggiamo i bambini
piccolini (fino ai 3 anni). Questi, oltre ai neonati, sono da considerare come posto,
perché anche i seggiolini e i passeggini occupano il loro spazio.

                 Nei giorni feriali non festivi pratichiamo uno sconto del 10% sul prezzo dei vari menù .
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Escluso:
- Permessi S.I.A.E.
- Open bar
- Buffet serali (con varie soluzioni)
- Addobbi e composizioni floreali
-    Servizio di baby sitting e animazione per bimbi
- Artisti e musicisti luci  e coreografie pirotecniche

Disponibilità sale:
Le nostre sale sono a Vostra disposizione al Sabato dalle ore 12:00 alle 18:00, o dalle ore
19:30 alle 01:00. In ogni caso, siamo disponibili su vostra richiesta ad organizzarVi un
prolungamento della serata; quindi per una migliore organizzazione dell’evento, vi
chiediamo di comunicarci all’atto della prenotazione un orario di massima di durata
della festa.
Condizioni vantaggiose per i matrimoni svolti alla Domenica e nei giorni feriali.

Come prenotare e confermare:
La fiducia che riponiamo nei nostri Clienti, ci permette di accettare una prima
prenotazione telefonica, seguita – appena Vi sarà possibile - dalla stesura di una
conferma scritta (vedi fac-simile), e dal versamento di una caparra di €. 1.000,00.

Il menù definitivo potrà essere stabilito un paio di mesi prima della data del
matrimonio, fissando telefonicamente un appuntamento (vedi orari d’ufficio).

Siamo a Vostra disposizione nell'aiutarVi ad organizzare lo svolgimento del Vostro
matrimonio, fornendoVi dei nominativi di artisti, musicisti e richiedendo con una
Vostra delega il permesso S.I.A.E. necessario nel caso di intrattenimento musicale. Allo
stesso modo siamo a Vostra disposizione nella scelta degli addobbi floreali della sala.

Per quanto riguarda il numero degli invitati, le notevoli differenze vanno comunicate
almeno 30 giorni prima e il numero definitivo deve essere confermato 10 giorni prima,
con la possibilità di modificarlo fino a 48 ore prima del banchetto.
Nonostante tutto, gli eventuali incerti, in caso di effettiva assenza non verranno
conteggiati mentre, le persone assenti non preavvisate pagheranno al 50%.

Capienza sale:        
La capienza delle sale dipende dalla disposizione dei tavoli. A questo proposito possiamo
fornirVi varie soluzioni con esempi in piantine.
Con disposizione tradizionale, le capienze massime delle sale sono le seguenti: Sala Camino
(capienza di 55 posti),  Sala Azzurra (200 posti), Sala Rosa (250 posti).
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Festa degli Sposi:
Nei primi mesi del 2012 organizzeremo una serata allietata da musica e animazione,
invitando le coppie di sposi prenotate, durante la quale serviremo vari assaggi dei
nostri menù con degustazione di vini e, per concludere la serata, un buffet goloso per
trovare il dolce preferito che il nostro pasticcere trasformerà nella torta nuziale, al fine
di rendere più piacevole e semplice la Vostra scelta.

I tavoli:
- Lineari tradizionali o interrotti secondo il numero desiderato.
- Rotondi da 8 o 10 posti .
- Tavolo rotondo per sposi o ovale per sposi con genitori e/o testimoni con coprisedia
avorio.
- Tavolo in sala per il taglio della torta con tovagliato in tinta.
- Tavolo con tovagliato in tinta o mobile a disposizione per le bomboniere (che possono
essere consegnate nell’ultima settimana nei nostri orari di ufficio).

Il tovagliato:
- Tovaglie per tavoli lineari: avorio, bianco, verde scuro, verde chiaro o lilla;
- Tovaglie per tavoli rotondi da 8 posti: bianco, bianco con copritovaglia lilla oppure
verde chiaro oppure verde scuro oppure salmone oppure avorio, verde scuro con
copritovaglia bianco oppure avorio, salmone con copritovaglia bianco oppure avorio;
- Tovaglie per tavoli rotondi da 10 posti: bianco, bianco con copritovaglia verde scuro
oppure salmone oppure avorio, salmone con copritovaglia bianco oppure avorio;
- Tovaglioli coordinati o in contrasto;
- Altri colori su richiesta e preventivati a parte.

Chiediamo gentilmente di darci conferma della disposizione dei tavoli e del tovagliato
scelti entro 10 giorni prima del banchetto.

Contatti:
Orari di ufficio: ci potete trovare nei giorni feriali (tranne il martedì) dalle 09:00 alle
15:00 e dalle 20:30 alle 22:30; il sabato dalle 10:00 alle 24:00; la domenica dalle 10:00
alle 18:00.
Tel.0322-82259  fax 0322-844128  cell. 333-4862420
Indirizzo e-mail: info@dapaniga.it  Sito internet: www.dapaniga.it

PAG. 3


